A testessége, az intenziv aromaja
és a konnyUl kakad teszik ezt az
erés kavét egy csodalatosan
sikerlilt arabicava, mely a kolum-
biai csucs arabicabol az Andok
felfoldjérél, braziliai-, indiai- és

tevédik 6ssze.

Erésseégi fokozat:
Fogyasztasi javaslat:
Ristretto (30 ml)
Espresso csésze (60 ml)

Ehhez a zamatos, klasszikus esz-
presszohoz a tipikus habocskaval
csak a legjobb arabicakat egyesi-
tik Kézép- és Dél Amerikabol,
valamint arabicakkal Indiabol és
Indonéziabol.

Er6sségi fokozat:
Fogyasztasi javaslat:
Espresso csésze (60 ml)

Valogatott arabicak Kozép- és Dél
Amerikabdl valamint Indiabol és
Indonéziabol teszik ezt a nemes
keveréket egy kilonlegesen
lagy iz élménnyé enyhe mogy-
oro utoizzel.

Erésseégi fokozat:
Fogyasztasi javaslat:
Espresso csésze (60 ml)
nagy csésze (120 ml)

A specidlis porkolési eljarasnak
kdszonhetéen kapja meg ez a
K&zép- és Dél- Amerikai, valamint
Afrikai és Indiai tiszta arabica sze-
mek keverékeébdl allo kavé a lagy
és izletes lelkét. A gydnyériien
lekerekitett aroma a legjobban
nagy csészébdl élvezheto.

Er6sségi fokozat:
Fogyasztasi javaslat:
nagy csésze (120 ml)

Vizzel kiméletesen koffeinmente-

sitett, telt iz(, rafinalt aromaju,
barmikor élvezhetdé kave. A
gondosan valogatott arabikak
Kozép- és Dél Amerikabdl, ugy-
mint Indiabol és Indonéziabol
szarmaznak, melyek az indiai lagy,
mosott robusta szemekkel kerek
egységet alkotnak.

Erésségi fokozat:
Fogyasztasi javaslat:
Espresso csésze (60 ml)
nagy csésze (120 ml)

Etidpia - ahol minden kezdédott.
A legendas kavékultura 6shazaja-
ban a mai napig 6srégi kavéritua-
lékat apolnak. Innen szarmazik ez
a specialitas, egy konnyed citrus
jeggyel és telt testtel. 100%
arabica babbol.

Erésségi fokozat:
Fogyasztasi javaslat:
Espresso csésze (60 ml)
nagy csésze (120 ml)
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compact manual
ruby red

SVAJCI KAVEELVEZET

compact manual
creamy white

Aki a lehet6 legkevesebb elek-
tronikat, de jo kezelhetéséget
keres, annak meg kell ismernie
COMPACT MANUAL-t. A
kompakt gép egy automatikus
kapszula kidobé rendszerrel
rendelkezik, valamint manualisan
vélaszthat6 vizmennyiség szabal-
yozoval és dllithaté csészema-
gassaggal. A kapszulas gép
kaphaté ruby red szinben és
vilagosabb creamy white arnya-
latban.

compact automatic

rusty red

Ahogyan a testvére, a COM-
PACT MANUAL, ugy a
COMPACT AUTOMATIC is
szolid kidolgozassal és kivalo
minéséggel gy6zi meg a vasar-
lot. Ezen tul az AUTOMATIC
egy programozhato leallito
rendszerrel rendelkezik kis- és
nagy csészék szamara. A gép
piano black és rusty red szinek-
ben kaphato.

compact automatic
piano black

reddot design award

Kéavé élvezet svajci kivitelezés alapjan.

Cremesso
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RISTRETTO ESPRESSO ESPRESSO MACGCHIATO CAPPUCCINO

Hozzavalok Elkészités Hozzavalok Elkészités Hozzavalok Elkészités Hozzavaldk Elkészités

MELANGE MOZARTKAVE LOVAS KOGSIS LATTE MAGCHIATO

Hozzavalék Elkészités Hozzavalok Elkészités Hozzavalék Elkészités Hozzavalok Elkészités

Kaveé élvezet Svajci kivitelezés alapjan.

Aromaszéf 19 bar Energiatakarékos koncepcio 50 év tapasztalat
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A kavé-kapszula egy témor targy, mely a cremesso rendszer magjaként Egy 19 bar-os viznyomassal, mely a kapszulan keresztiil atprésel6dik a Egészen kiilonleges hangsulyt fektettek a gép energia hatékonysagara. Svéjcban a vallalkozasnak mar tébb, mint 50 év tapasztalata van a
technika és design koézétt mikodik. Ezen ¢sszjatékban egy espresso gépben, majdnem 1000 aromat szabadit fel a cremesso és gondosko- Mar 1 perccel az utolso hasznalat utan a cremesso gép automatikusan kavéporkolés terén és a vallalat kavé specialistai a beszerzések foly-
elkészitése tiszta és egyszerl feladat lesz. dik igy egy egyeddilallé izélményrol és tékéletes habr készenléti izemmodba helyezi magat, és igy kevesebb, mint 0,3 Wat- aman profitalnak a nemzetkézi kapcsolatokbol.

tot fogyaszt.

A kévé mindsége Technika és design Tartdssdg Barista mindség
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A cremesso kavébabjai vilagszerte valogatott csucs fekvésti helyekrd| A gép és a kapszula kozos fejlesztésének koszénhetéen az egyes Tartossag és eréforras kimélés fontos szerepet jatszik a cremessonal A cremessonal porkold mesterek és svajci mérnokok dolgoznak kéz a
szarmaznak. Ezekhez tartoznak a Kézép — Amerikai magas fekvést alkotéelemek tokéletesen egymasrahangoltak. De a gépek a latvan- a fejlesztésnél és a kivitelezésnél egyarant, igy a kapszulaknal teljesen kézben azért, hogy egy egyeduilallo izélményt nyujtsanak csészérdl csés-
tertiletek ugyanugy, mint az Etiopiai és az Azsiai teraszok. Mindegyik yukkal is kitlinnek és mar a nemzetkdzi +RedDot” dijjal is kitlintették lemondtunk az aluminiumrol és ezaltal a haztartasi szeméttel egyutt zére és ezt csuics barista minéségben garantaljak. A cremesso mlvészete
tertilet a maga sajatos karakterét adja a kavébabnak. Oket. trithet6k a kapszulék. abban rejlik, hogy az 6sszegytlijtsék az aromakat és nemesitsék azokat.




